
ന ർ. 2242/AC A 9/2023/എം.ജി. ിയദർശിനി ഹിൽസ,്തീയതി: 25.02.2023

സം ഹംസം ഹം
CBCS 2017 റ േലഷൻസ ് - ബി.എസ.്സി ഡ ് സയൻസ ് ആൻഡ ് ക ാളി ി കൺേ ാൾ
േമാഡൽ III േ ാ ാമിെ  സക്ീമിൽ േകാർ, േകാം ിെമ റി േകാഴ് ക െട Teaching Hours
പരിഷ് രി  ്- സർ കലാശാലാ ആ  ്1985, അ ായം 3, വ  ്10 (17) കാരം ബ ഃൈവസ്
ചാൻസലർ അംഗീകരി  ്- ഉ രവ് റെ വി .

അ ാദമിക്അ ാദമിക്  എഎ 9  9 െസെസ ൻൻ

പരാമർശം:-1) 01.06.2017 തീയതിയിെല സർ കലാശാലാ ഉ രവ് ന ർ 3302 /Ac
A9/സിലബസ ്പരിഷ് രണം / 2017. 
2) 01.02.2023 തീയതിയിൽ ടിയ ഡ ്സയൻസ ്ആൻഡ ്ക ാളി ി കൺേ ാൾ,
വിദഗ്  സമിതി െട ം േബാർഡ ്ഓഫ് ഡീസ ്(െകമി ി , േവാളജി )
അ ാ െട ം സം  േയാഗം സമർ ി  ശിപാർശ. 
3) സർ കലാശാലാ ആ  ്1985, അ ായം 3 , വ  ്10 (17) കാരം 21.02.2023
തീയതിയിൽ ബ ഃൈവസ ്ചാൻസലർ നൽകിയ ഉ രവ്.

ഉ രവ്ഉ രവ്

CBCS 2017 റ േലഷൻസ ് ബാധകമായി, ബി.എസ.്സി ഡ ് സയൻസ ് ആൻഡ ് ക ാളി ി
കൺേ ാൾ (േമാഡൽ III) േ ാ ാമിെ  സക്ീ ം സിലബ ം പരാമർശം (1) സർ കലാശാലാ
ഉ രവ് കാരം അംഗീകരി െ ി . സ് ത സക്ീമിൽ േകാർ, േകാം ിെമ റി 
േകാഴ് ക െട Teaching  Hours Per Week ൽ ചില െത കൾ കട ടിയതായി Workload
സംബ ി  വിഷയം പരിഗണി  സ ർഭ ിൽ യിൽെ ി .വിഷയം
ചർ െച തിനായി വിദ  സമിതി, ഡ ് സയൻസ ് ആൻഡ ് ക ാളി ി കൺേ ാൾ, േബാർഡ്
ഓഫ് ഡീസ,് അ ാർ (െകമി ി, േവാളജി) എ ിവർ സം  േയാഗം േച ക ം ടി
േ ാ ാമിെ  സക്ീമിൽ േകാർ, േകാം ിെമ റി േകാഴ് ക െട Teaching  Hours Per Week
പരിഷ് രി െകാ  ്പരാമർശം (2) കാരം ശിപാർശ സമർ ി ക ം െചയത്ി .

സ് ത  ശിപാർശ സർ കലാശാലാ ആ  ് 1985, അ ായം 3, വ  ് 10 (17) നൽ
അധികാരം ഉപേയാഗി  ്പരാമർശം (3) കാരം ബ ഃൈവസ ്ചാൻസലർ അംഗീകരി ിരി .

     
                   തദ സരണം ഉ രവ് റെ വി .

D
ra

ft 
#4

 o
f F

ile
 1

78
85

1/
A

C
 A

9-
2/

20
22

/A
C

 A
 9

 A
pp

ro
ve

d 
by

 A
S

S
IS

T
A

N
T

 R
E

G
IS

T
R

A
R

  I
II 

 (
A

C
A

D
E

M
IC

) 
on

 2
4-

F
eb

-2
02

3 
12

:1
4 

P
M

 -
 P

ag
e 

1



 
േറ ൽ െക ഐ 

അസി  ്രജി ാർ 3 (അ ാദമിക)് 
രജി ാർ  ്േവ ി

 

 അ ബ ം : പരിഷ് രി  ീം.

 

പകർ ്
1) വി സി /പി വി സി എ ിവ െട പി എസ ്മാർ 
2) രജി ാർ/പരീ ാ കൺേ ാളർ എ ിവ െട പി എമാർ 
3) െജ ആർ II (ഭരണ വിഭാഗം) /ഡി ആർ I,ഡി ആർ II /എ ആർ I, എ ആർ III (അ ാദമിക്
വിഭാഗം) 
4) െജ ആർ I /ഡി ആർ IV /എ ആർ XV (പരീ ാവിഭാഗം ) 
5) കൺവീനർ, വിദ  സമിതി ( ഡ ്സയൻസ ്ആൻഡ ്ക ാളി ി കൺേ ാൾ). 
6) അ ൻ, േബാർഡ ്ഓഫ് ഡീസ ്(  .ജി, െകമി ി ) 
7) അ ൻ, േബാർഡ ്ഓഫ് ഡീസ ്(  .ജി, മാ മാ ി  ്) 
8 ) അ , േബാർഡ ്ഓഫ് ഡീസ ്(  .ജി, േവാളജി ) 
9 ) എ .സി. ബി 2/സി.ബി .സി. എസ.്എസ ്II, സി.ബി .സി എസ.്എസ ്XVI, സി.ബി .സി.
എസ.്എസ ്XVII, സി.ബി .സി എസ.്എസ ്XVIII െസ കൾ 
10 ) പി.ആർ .ഒ / െറേ ാർഡസ് ്െസ ൻ 
11) േ ാ  ്ഫയൽ / ഫയൽ േകാ ി 

File number: 178851/Ac A9-2 /2022/AC A9
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MODEL III B.Sc. Food Science and Quality Control

SCHEME

Sl No: Type of Course Credit per 
Course

No: of Papers per Course

1 Common Course 8  2 Theory

2 Complementary Course

1.Chemistry

2. Zoology/Mathematics 

14

14

1. Chemistry: 4 Theory + 2 Practical

2. Zoology: 4 Theory + 2 Practical

    Mathematics: 4 Theory

3 Core Courses along with 
Choice Based Paper

81 18 Theory + 6 Practical + 2 Industrial 
Training(OJT) + 1 Project

4 Open Course (OP) 3 1 out of 3
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Consolidated Scheme for All Semesters in the Format 

SEM Title with Course
Code

Course
Category

Hours
Per

Week

Credit Marks
Intl Extl

       I

Common- English Common 4 20 80

Complementary-
Chemistry (T)

Complementary 2 20 80

Complementary-
Zoology(T)/

Mathematics(optional)

Complementary 2 / 3 20 80

Complementary-
Chemistry Practicals

(Practical Exam only
in II ndSemester)

Complementary
Practical

1 - -

Complementary-
Zoology Practicals

(Practical Exam only
in II ndSemester)

Complementary
Practical

1 - -

Core- Basic Nutrition-
FS1CRT01

Core 3 20 80

Core- Basic Food
Chemistry-FS1CRT02

Core 3 20 80

Core-  -Methodology in
the Discipline of Food 
Science - FS1CRT03

Core 3 20 80

TOTAL 
25 19 (ZOOLOGY)/ 

19 (MATHS)

II

Common- English Common 5 4 20 80

Complementary-
Chemistry(T)

Complementary 2 20 80

Complementary-
Zoology(T)/

Mathematics(optional)

Complementary 2/ 3 20 80

Complementary
Chemistry (P)

(Univ.Practical Exam)

Complementary
Practicals

1 40 60

Complementary-
Zoology (P) 

(Univ.Practical Exam)

Complementary
Practicals

  1 40 60

Core-  Food
Commodities-

FS2CRT04

Core 3 20 80

11

5

2

2

2

4

4

4

2

2 /4

2

2

4

2/4
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Core- Food
Preservation-
FS2CRT05

Core 3 20 80

Core-  Food
Microbiology, 

Sanitation and Hygiene
-FS2CRT06

Core 3 20 80

Core- (OJT)Industrial
Training-FS2OJP07

Core 2 100

TOTAL 25   21 (ZOOLOGY)
/ 21 (MATHS)

III

  
  ComplementaryComplementary 

Chemistry (T)                             3 20 80
Complementary-
Zoology (T) / 
Mathematics (optional)

Complementary 3/4 20 80

Complementary-
Chemistry Practicals
(Practical Exams in

IVth Semester)

Complementary
Practical

1 - -

Complementary-
Zoology Practicals

(Practical Exams in
IVth Semester)

Complementary
Practical

1 - -

Core-Processing
Technology of
AnimalsFoods-

FS3CRT08

Core 3 20 80

Core-Sensory
Evaluation-FS3CRT09

Core 3 20 80

Core-Food Packaging
Materials & Testing-

FS3CRT10

Core 5 3 20 80

TOTAL 25 17 (ZOOLOGY)/
17 (MATHS)

IV

Complementary-
Chemistry(T)

Complementary 3 20 80

Complementary-
Zoology(T)/

Mathematics(Optional)

Complementary 3/4 20 80

Complementary-
Chemistry Practical

(Univ.Practical Exam)

Complementary
Practical

1 40 60

12

4

4

3

2

2

5

5

3

3/5

2

 
3/5
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Complementary-
Zoology Practical

(Univ.Practical Exam)

Complementary
Practical

1 40 60

Core- Processing
Technology of Plant

foods-FS4CRT11

Core 3 20 80

Core- Analytical
Instrumentation-

FS4CRT12

Core 4 20 80

Core- Food Safety &

 Quality Assurance-
FS4CRT13

Core 4 20 80

Core (OJT)-
IndustrialTraining-

FS4OJP14
2 100

TOTAL 25 21 (ZOOLOGY/
  21 (MATHS)

     V

Core- Food Analysis
(Theory)-FS5CRT15

Core 4 20 80

Core-Food Toxicology-
FS5CRT16

Core 4 20 80

Core- Environmental
studies and Human
Rights- FS5CRT17

Core 4 20 80

Open Course
-FS5OPT18,

FS5OPT19, FS5OPT20

Core 3 20 80

Practical-Core- Basic
Microbiology FS5CRP21

Core Practical 2 20 80

Practical-Core- Food
Analysis & Adulteration

testing -Practical I
FS5CRP22

Core Practical 2 20 80

Practical-Core- Food
Chemistry Practical

FS5CRP23

Core Practical 2 20 80

TOTAL 25 21

 

    VI

Core- Entrepreneurship
Development &

Management in food
Industry-FS6CRT24

Core 4 20 80

Core- Food
Adulteration & Testing-

FS6CRT25

Core 4 20 80

13

2

5

5

5

4

4
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Choice Based
-FS6CBT26,

FS6CBT27, FS6CBT28

Core 4 20 80

Advanced Food
Microbiology-

FS6CRP29

Core Practical 2 20 80

Food Analysis &
Adulteration testing

-Practical II –FS6CRP30

Core Practical 2 20 80

Advanced  Food
Chemistry

 Practical- FS6CRP31

Core Practical 2 20 80

Core-
Project/Dissertation-

FS6DSP32

Core 3 20 80

TOTAL 25 21

14
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Consolidated Scheme for Practicals

SL.No SEMESTER COURSE TITLE HOURS PER
WEEK

CREDIT

1. I & II Practical
-Complementary-

Chemistry

2
 (exams only in even

semester)

    2. I & II Practical
-Complementary-

Zoology

2
(exams only in even

semester)

3. III & IV Practical-
Complementary-

Chemistry

2 2
(exams only in even

semester)

4. III & IV Practical-
Complementary-

Zoology

2 2
(exams only in even

semester)

5. V & VI Practical-Core-
Basic Microbiology

FS5CRP21 &
Advanced Food
Microbiology-

FS6CRP29

2+2=4

6. V & VI Practical-Core-
Food Analysis &

Adulteration
testing -Practical I
FS5CRP22 & Food

Analysis &
Adulteration

testing -Practical II
–FS6CRP30

2+2=4

7. V & VI Practical-Core-
Food Chemistry

Practical
FS5CRP23 &

Advanced  Food
Chemistry
Practical-

FS6CRP31

2+2=4

15

2

2

3

3

3
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